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DECEMBER 24" & 25"

Christmas
Menu

From 12:00 p.m. to 2:30 p.m.
& from 7:00 p.m. to 10:30 p.m.

DISCOVERY MENU
3 COURSES | € 55

STARTER

Artichokes alla Guidia
Lemon ricotta and mint velouté.
or
Leeks vinaigrette
Hazelnuts and mustard.

MAIN
Fish fillet of the day
Cauliflower and Champagne beurre blanc.
or
Beef chuck
Chimichurri sauce and French fries.

DESSERT

Chocolate fondant
Pistachio ice cream and sea buckthorn coulis.
or
Vanilla rice pudding
Creamy rice pudding, vanilla ice cream and caramel.
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e
®

TASTING MENU
5 COURSES | € 90

Mediterranean sea bass ceviche
Red berries and beetroot.

Pan-seared foie gras
Mango chutney, sweet potatoes and mole sauce.

Scallops
Squid quinotto and lemon.

Poultry
Winter vegetables and pimento béarnaise sauce.

Mango and passion fruit pavlova
Mango sorbet and crispy meringue.
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	24 & 25 DÉCEMBRE
	Menu
	de Noël
	De 12h00 à 14h30
	et de 19h00 à 22h30
	MENU DÉCOUVERTE
	3 TEMPS |  55 €
	Artichauts à la Guidia
	Ricotta citronnée, velouté de menthe.
	ou

	Poireaux vinaigrette
	Noisettes & moutarde.

	Filet de poisson du jour
	Choux-fleurs & beurre blanc au champagne.
	ou

	Paleron de bœuf
	sauce chimichurri & frites.

	Fondant au chocolat
	Glace pistache & coulis d’argousier.
	ou

	Riz au lait vanille
	Arroz au lait crémeux, glace vanille & caramel.
	DECEMBER 24th & 25th




	Christmas
	Menu
	From 12:00 p.m. to 2:30 p.m.
	& from 7:00 p.m. to 10:30 p.m.
	DISCOVERY MENU
	3 COURSES | € 55
	Artichokes alla Guidia
	Lemon ricotta and mint velouté.
	or

	Leeks vinaigrette
	Hazelnuts and mustard.

	Fish fillet of the day
	Cauliflower and Champagne beurre blanc.
	or

	Beef chuck
	Chimichurri sauce and French fries.

	Chocolate fondant
	Pistachio ice cream and sea buckthorn coulis.
	or

	Vanilla rice pudding
	Creamy rice pudding, vanilla ice cream and caramel.
	24. UND 25. DEZEMBER




	Weihnachtsmenü
	Von 12Uhr bis 14:30Uhr
	& von 19Uhr bis 22:30Uhr
	GENUSSMENÜ
	3 GÄNGE | 55 €
	Artischocken alla Guidia
	Zitronen-Ricotta und Minzcreme.
	oder

	Lauch mit Vinaigrette
	Haselnüsse und Senf.

	Fischfilet des Tages
	Birne, Zitronenmelisse und Ingwer.
	oder

	Rinderschaufelstück
	Chimichurri-Sauce und Pommes frites.

	Schokoladenfondant
	Pistazieneis und Sanddorn-Coulis.
	oder

	Vanille-Milchreis
	Cremiger Milchreis, Vanilleeis und Karamell.




