
GENUSSMENÜ
3 GÄNGE |  55 €

@ LARLATAN

Silvester &
Neujahr

31 .  DEZEMBER UND 1 .  JANUAR

Von 12Uhr bis 14:30Uhr 
& von 19Uhr bis 22:30Uhr

VORSPEISE

Cremesuppe des Tages. 
oder

Austern aus der Camargue
Birne, Zitronenmelisse und Ingwer.

HAUPTGÄNGE

Fischfilet des Tages
Birne, Zitronenmelisse und Ingwer.

oder
Geflügel

Wintergemüse und Piment-Béarnaise.

DESSERT

Pavlova mit Mango und Passionsfrucht
Mangosorbet und knuspriges Baiser.

oder
In Rum flambierte Ananas 

Eiscreme und frische Ananas.



GOURMETMENÜ
5 GÄNGE |  90 €

@ LARLATAN

Argentinisches Rindertatar 
Knusprige Tortillas.

Gebratene Foie gras
Mango-Chutney, Süßkartoffeln und Mole-Sauce.

Jakobsmuscheln
Safran-Polenta und Basilikumcreme.

Rinderfilet
Kürbis und Haselnüsse.

Pavlova mit Mango und Passionsfrucht
Mangosorbet und knuspriges Baiser.

Silvester &
Neujahr

31 .  DEZEMBER UND 1 .  JANUAR

Von 12Uhr bis 14:30Uhr 
& von 19Uhr bis 22:30Uhr


	31 DÉCEMBRE ET 1er JANVIER
	Menu de la Saint-Sylvestre
	& du Nouvel An
	De 12h00 à 14h30
	et de 19h00 à 22h30
	MENU DÉCOUVERTE
	3 TEMPS |  55 €
	Velouté du moment
	ou

	Huîtres de Camargue
	Poire, mélisse & gingembre.

	Filet de poisson du jour
	Choux-fleurs & beurre blanc au champagne.
	ou

	Volaille
	Légumes d’hiver, béarnaise aux pimentos.

	Pavlova mangue et passion
	Sorbet mangue, meringue croustillante.
	ou

	Ananas flambé au rhum
	Crème glacée & ananas frais.
	DECEMBER 31st AND JANUARY 1st




	New Year’s
	menu
	From 12:00 p.m. to 2:30 p.m.
	& from 7:00 p.m. to 10:30 p.m.
	DISCOVERY MENU
	3 COURSES | € 55
	Creamy soup of the day
	or

	Camargue oysters
	Pear, lemon balm and ginger.

	Fish fillet of the day
	Cauliflower and Champagne beurre blanc.
	or

	Poultry
	Winter vegetables and pimento béarnaise sauce.

	Mango and passion fruit pavlova
	Mango sorbet and crispy meringue.
	or

	Rum-flambéed pineapple
	Ice cream and fresh pineapple.
	31. DEZEMBER UND 1. JANUAR




	Silvester &
	Neujahr
	Von 12Uhr bis 14:30Uhr
	& von 19Uhr bis 22:30Uhr
	GENUSSMENÜ
	3 GÄNGE | 55 €
	Cremesuppe des Tages.
	oder

	Austern aus der Camargue
	Birne, Zitronenmelisse und Ingwer.

	Fischfilet des Tages
	Birne, Zitronenmelisse und Ingwer.
	oder

	Geflügel
	Wintergemüse und Piment-Béarnaise.

	Pavlova mit Mango und Passionsfrucht
	Mangosorbet und knuspriges Baiser.
	oder

	In Rum flambierte Ananas
	Eiscreme und frische Ananas.




