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COCKTAILS SIGNATURE SIGNATURE COCKTAILS

The Big LebowskKi 12 cl 13

Vodka, pain d’épices, Frangelico, Vodka, gingerbread,

miel, café, Frangelico, honey, coffee,

chantilly & Tonka whipped cream & Tonka bean
Gourmand & Frais Generous & Refreshing

L’ile au trésor 18 cl 14

Rhum Plantation 3*, Sailor Jerry, Plantation 3* Rum, Sailor

passion, citron, vanille Jerry, passionfruit, lemon,

Acidulé & Frais vanilla
Tangy & Refreshing

The Godfather 15 cl 15
Chinotto, Gran Classico, citron, vin Chinotto, Gran Classico,
rouge, blanc d’ceuf lemon, red wine, egg white

Frais & Amer Refreshing & Bitter

Reservoir Dogs 15 cl 16
Cognac, Adriatico, orange, citron, Cognac, Adriatico, orange,
chocolat, clarifié au lait entier lemon, chocolate, skimmed
Doux & Léger whole milk
Smooth & Light

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.



COCKTAILS SIGNATURE SIGNATURE COCKTAILS

La Ligne Verte o cl 14
Gin Citadelle, Chartreuse verte,  Gin Citadelle, Chartreuse
Punt e Mes, citron, sel verte, Punt e Mes, lemon, salt
Sec & Fumé Dry & Smoky
Drunk o cl 14
Rye Whisky, Cognac, Fernet Rye Whisky, Cognac, Fernet
Branca, Aquivit, sucre, Branca, Aquivit, sugar,
Peychaud’s bitters Peychaud’s bitters
Sec & Puissant Dry & Strong
Pulp Fiction 15 cl 14
Bourbon, Adriatico, Maraschino,  Bourbon, Adriatico, Maraschino,
lait, bitter chocolat milk, chocolate bitter
Frais & Onctueux Refreshing & Smooth
Gilbert Grape 18 cl 13
Pisco, Lillet, jalapenos, Pisco, Lillet, jalapenos,
citron, tonic lemon, tonic
Frais & Pimenté Refreshing & Spicy

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.



COCKTAILS CLASSIQUES / CLASSICS

N’hésitez pas a demander votre cocktail classique préféré a
notre équipe du bar. / Feel free to ask for your favorite classic
cocktail to our staff.

Negroni 12 cl
Gin Oruza, Campari, Punt e Mes

Aviation cocktail 12 cl
Gin Citadelle, Maraschino, citron, violette
Gin Citadelle, Maraschino, lemon, violette

Martinez 12 cl
Gin Oruza, Punte E Mes, Maraschino, Orange Bitters

Last Word 12 cl
Gin, Chartreuse verte, Maraschino, citron vert
Gin, Chartreuse verte, Maraschino, lime

Old Fashioned 9 cl
Bourbon Whiskey, Angostura Bitters, sucre
Bourbon Whiskey, Angostura Bitters, sugar

Sazerac o cl
Rye Whiskey, Cognac, sucre, absinthe, Peychaud’s bitter
Rye Whiskey, Cognac, sugar, absinthe, Peychaud’s bitter

Vieux Carré 12 cl
Cognac, Rye Whiskey, Vermouth, Benedictine, Peychaud’s
bitter, Angostura Bitter

Pisco Sour 12 cl
Pisco, citron, sucre, blanc d’ceuf, Angostura bitter
Pisco, lemon, sugar, egg white, Angostura bitter

Spritz 18 cl

Prosecco, eau gazeuse + au choix : Select Bitter - Campari
Bitter — Aperol — Melon - Fleurs de Sureau - Lillet Blanc ou
Rosé — Cynar - Limoncello (Des tavernes de Venise au
monde entier)

Prosecco, sparkling water + at choice: Select Bitter -
Campari Bitter - Aperol — Melon - Fleurs de Sureau - Lillet

Blanc ou Rosé — Cynar - Limoncello (Des tavernes de Venise

au monde entier)
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MOCKTAILS

Mia Wallace 12 cl
JNPR, pomme, citron, érable JNPR, apple, lemon, maple
Frais & Acidulé Generous & Refreshing
John Coffey 18 cl
VRMH, café, sucre, tonic VRMH, coffee, sugar, tonic
Désaltérant & Légerement amer Refreshing & Slightly bitter
Alex DeLarge 12 cl
BTTR, orange, citron, blanc d’eceuf BTTR, orange, lemon, egg white
Fruité & Acidulé Tangy
Mr Blonde 18 cl
Ananas, sureau, citron, Pineapple, elderflower,
pamplemousse lemon, grapefruit
Fruité & Petillant Sparkling
Paul Edgecomb 18 cl
Kiwi, Lapsang, citron, tonic Kiwi, Lapsang, lemon, tonic

Fumé & Pétillant Smoky & Sparkling
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SOFTS & JUS DE FRUITS SOFTS & FRUIT JUICE

Citronnade ou Orangeade Homemade lemonade 6
maison 12 cl or orangeade 12 cl

2

Coca Cola / Coca Cola Zéro 33 cl

Limonade Elixia Bio 33 cl Elixia organic lemonade 33¢l 5
Eau de Mastiqua 33 cl Eau de Mastiqua 33 cl 5
Hysope Bio 20 cl Hysope Organic 20 cl 5
Ginger Beer - Tonic nature ou Ginger Beer - Plain or

citron Lemon Tonic

ChariTEA 33 cl ChariTEA 33 cl 6
Red rooibos - Maté bio - Thé vert Red rooibos - Mate - Green

- Thé noir hio tea - Black tea

(92 %

Jus de la Maison Meneau 25 ¢l Maison Meneau juice 25 cl

Pomme - Fraise & framboise - Apple - Strawberry &

Abricot - Tomate Raspberry - Apricot - Tomato
Perrier 33 cl Perrier - sparkling water 45
BIERES BEERS

Sulauze, Miramas 33 cl Sulauze, Miramas 33 cl 7.5

Tropicool (Lager) - Mancho Man  Tropicool (Lager) - Mancho
(Blanche) - Panpan Culcul (Rye Man (Wheat) - Panpan
IPA) Culcul (Rye IPA)

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.



APERITIFS & BITTERS 6d  ABSINTHES & ANISES 4l

Aperol, bitter 6 Absinthe des Coquetelers 11
L de Pontarlier
Campari, bitter 6
) Henri Bardouin 5
Suze, gentiane 6
. ) Ricard 4
Gran Classico, bitter 9
Select Aperitivo, bitter 7
VERMOUTHS 6¢l
PORTO & SHERRY 6 Vermouth de Forcalquier, 6
France
Quinta do Noval : Rinquinquin, France 0
Tawny White 7 Noix St-Jean, France 6
Tawny Reserve 9 Lillet (blanc & rosé), 6
France
Vintage 2017 10
Noilly Prat (ambré & 6
10 ans 12 dry), France
Colheita 2009 18 Punt E Mes, Italie 7
Tio Pepe, Fino Sherry 6 Cinzano Bianco, Italie 7
Espagne
L’Héritage des Druides, 7 Antica Formula, Italie 9
Hydromel biologique /

Organic mead



COGNACS

Lheraud VS
Cognac

Lheraud XO Eugenie
Cognac

Lheraud Millésime 1990

Cognac

CALVADOS

Drouin, Sélection

ARMAGNACS

Darroze Unique
Collection

Bas Armagnac 7 ans
Bas Armagnac 20 ans
Bas Armagnac 1993

Bas Armagnac 1989
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VODKAS

Oruza, Camargue
Fair Quinoa, France
Chopin Rye, Pologne

Reneissance, France

GINS

Bigourdan, Arles
Oruza, Camargue

Gin Anae, France

Gin Plymouth, Angleterre

Baigur, Viétnam
Hendrick’s, Ecosse
Citadelle, France

Citadelle
Old Tom, France

Monkey 47, Allemagne

Supplément tonic Hysope

Bio, Tonic citron ou
classique
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PISCO & EAUXDE VIE

Wagar
100% Moscatel, Chile

Marc de Provence
Cordeliers de Forcalquier

Marc de Provence 1997
Chateau de Pibarnon

Eau-de-vie de poire
Manguin, Avignon

Grappa di Barolo
Montinaro, Italie

Taffel Akvavit
Aalborg, Danemark
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TEQUILAS

José Cuervo
Ocho, Reposado
Milagro, Reposado

Agalia, Sicile, distillé
d’agave et agrumes

MEZCALES

Union, Uno - mezcal joven

Los Dansantes Mezcal,
Reposado, Maguey
Espadin, Mexique

Rey Campero, Jabali
Oaxaca, Mexique

Rey Campero, Mexicano
Oaxaca, Mexique
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WHISKIES
& WHISKEY

— SINGLE MALTS

Rozelieures — Origine
France - Lorraine

Rozelieures — Tourbé
France - Lorraine

Bunnahabhain Staoisha
9 ans
Ecosse - Islay

Tomatin 15 ans,
Moscatel Finish
Ecosse — Highland

Lagavulin, 16 ans
Ecosse - Islay
(}lenturret, 12 ans
Ecosse — Highland

—BLENDED MALTS

Monkey Shoulder
Ecosse - Speyside

Smokey Shoulder
Ecosse - Speyside
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—ITALIE

Puni Gold
Malt Whisky

— |IRELANDE
Redbreast 12 ans

Irishman Single Malt

— BOURBONS & RYES

Templeton 4 ans,
Rye, USA

Buffalo Trace,
Bourbon, USA

Koval, Single Barrel, Rye

12



RHUMS

Sailor Jerry, Spiced
Fair XO, Belize

Ferroni Ambré

Mis en bouteille a Aubagne

Ferroni Boucan d’Enfer
Smoked rum

Ferroni Canaries
Dame Jeanne

Ferroni Brut de fut
Barbados

Neisson
Rhum blanc bio,
Martinique

Sol Tarasco 10 ans
Mexique

Compagnie des Indes
Jamaique, 5 ans

Compagnie des Indes
Caraibes, 5 ans

Compagnie des Indes
West Indies, 8 ans
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Plantation 3 stars, Blanc,
Caraibes

Plantation O.F.T.D,
Caraibes

Plantation Pineapple,
Caraibes

Chalong Bay, Kaffir lime,
Thailand

Clairin Vaval, Haiti
El Dorado, Guyane
12 ans

15 ans
21 ans
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LIOGUEURS & AMARO

Mandarine Napoléon
Mandarine & Cognac

Saint-Germain
Fleur de sureau

Dom Bénédictine
Plantes & épices

Chartreuse jaune
Chartreuse verte

Fair Café
Café du Mexique

Caffé Borgheltti
Espresso liqueur

Ernest
Liqueur a la menthe

Italicus
Rosolio a la bergamote

4

Fernet Branca & Menta,
Amaro

Cynar
Amaro

Ramazzotti
Amaro

Adriatico & Bianco
Amaretto

Farigoule
Thym

Limoncello Mamma Mia !
Cointreau

Skinos
Mastiha liqueur

~1
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LA MAISON DU BON CAFE
Café Arabica Caturra,
République Dominicaine

Espresso 2.8
Noisette 3
Espresso Macchiato

Café allongé 2.8
Lungo

Cappuccino 4,8
Café frappé >

Iced coffee

Supplément lait végétal
Plant-based milk

THES & INFUSIONS

— THES VERTS

Genmaicha

Sencha Kashiwagi

— BLACKTEAS

Earl Grey
English breakfast

Smokey Lapsang

— HERBAL TEAS

Verveine & menthe
Verbena & mint

Camomille
Chamomille

Vanille & rooibos
Vanilla & rooibos



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A
consommer avec modération.
Tous nos prix sont en euros TTC service compris.
Moyens de paiement acceptés : CB, AMEX et especes.
Les cheques et titres restaurant ne sont pas acceptés.

Eau sans frais a disposition. La liste de nos allergenes
est a disposition.
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